
LE CROSSROADS TAVERN VOUS PROPOSE

Pour un meilleur service, pensez à réserver !
Nous pouvons prendre votre commande avant votre arrivée.

LES VIANDES – FRITES MAISON
STEAK HACHÉ maison (~150g)						          11€50
STEAK À CHEVAL (~150g)							          12€50
BAVETTE D’ALOYAU (~170g)						         17€50
TARTARE préparé par le chef  (~200g de viande hachée)			      18€00
Câpres, oignons, cornichons, œuf, moutarde, ketchup et Worcester sauce)

COTELETTES D’AGNEAU							          18€50
ENTRECÔTE (~250g)							          19€50

pour les personnes allergiques, vous pouvez consulter la carte des allergènes disponible au bar

VINS
BOUTEILLE : consulter l’ardoise
PICHET VIN DE TABLE 	  		    		      25cl : 4€00 — 50cl  : 8€00

EAUX
VITTEL ou badoit 	      La bouteille de 50cl : 4€00 — La bouteille de 1L : 5€50

FORMULES Uniquement le midi

PLAT DU JOUR								             12€00

FORMULE DU JOUR							          17€50
Plat du jour + entrée (salade ou charcuterie) ou dessert + café ou thé (café gourmand +2€00)

FORMULE COMPLÈTE 							          19€80
Entrée (salade ou charcuterie) + plat du jour + dessert + café ou thé (café gourmand +2€00)

MENU ENFANT (-12ans) disponible également le soir 				       10€00
Steak haché ou saucisse ou nuggets de poulet + frites maison 
+ une boule de glace au choix + un sirop au choix

SaladeS
BALTIMORE								           15€00
Salade, tomate, saumon fumé, crevettes, rillettes de thon, toasts

LIMERICK								           14€00
Salade, tomate, croûtons, fromage de brebis, fromage de chèvre, fromage bleu

DUBLIN								            	    13€50
Salade, tomate, jambon cru grillé, œuf au plat, pommes de terre pops

CORK									            13€50
Salade, poulet aux épices, tomate, œuf au plat, maïs, oignons frits 

BELFAST								            	    13€50
Salade, tomate, œufs brouillés, saucisse, oignons frits

SALADE VEGETARIENNE						           	    12€50
Salade, carottes râpées, maïs, tomate, croûtons, haricots rouges, olives, 
galette de pomme de terre râpée maison 

SALADE DU CHEF							            	    14€00
Le chef vous compose une salade selon la saison et son inspiration (voir ardoise)

HAMBURGERS – FRITES MAISON
ST-JAMES GATES BURGER					             	                  17€00
Cheddar, emmental, oignons confits à la Guinness, salade, tomate, steak (~200g)

CHEeSE BURGER	 						         
Cheddar, emmental, cornichons, oignons frits, steak (~100g)      11€50     double (~200g)      16€50
CROSSROADS BURGER	 		   			        
Salade, cheddar, emmental, tomate, bacon, steak (~100g)        11€50       double (~200g)      16€50
IRISH BURGER						       	                  17€00
Salade, cheddar, emmental, tomate, galette de pomme de terre râpée maison - Irish steak 
(~200g de viande hachée), oignons et persil

pulled pork BURGER					       	                 17€50
Salade, tomate, cheddar, emmental, cornichons, Effiloché de porc aux oignons (~200gr), 
sauce BBQ maison

HONEY BURGER							            	    16€50
Salade, cheddar, tomate, fromage de chèvre, jambon cru, sauce maison à base de miel, steak (~150g)

BLUE HEART BURGER					      	     	    17€00
Salade, cheddar, emmental, tomate, steak cœur au bleu (~200g)

BURGER VÉGETARIEN						           	    16€50
Salade, cheddar, emmental, tomate, maïs, oignons frits, cornichons, galette végétarienne

FARMER BURGER 						          	        	    16€50
Salade, cheddar, emmental, tomate, oignons rouges, steak de poulet pané maison, 
sauce oignon et bacon maison

THE POGUES BURGER					          	    	    17€00
Salade, emmental, cornichons, oignons frits, lard grillé, steak (~200gr)
Sauce cheddar fondu maison

Big patrick 						           	   	    17€00
Salade, tomate, emmental, cheddar, Oignons confits à la Guinness, bacon, Steak (~200g) 
Sauce au Whisky maison

Supplément +0,50€/ingrédient sauces : ketchup, mayonnaise, moutarde, burger maison, pepper maison ou barbecue

- Dessert du jouR
- Gâteau Chocolat Guinness		
- Brownie
- Crème brûlée 
- Assiette de fromages

- Coupe de glaces 2 boules 
   chantilly (Supplément boule de glace 2€)
- Crumble aux pommes
- Tiramisu IrlandaiS

CAFÉ GOURMAND								           7€50
Café + une boule de glace vanille accompagnée de 3 mignardises 

CAFÉ DEGUSTATION					          		      8€50
Café + 2 verres de 2cl de whisky au choix

CAFÉ GOURMAND DÉGUSTATION					       	    15€00
Café + une boule de glace vanille accompagnée de 3 mignardises
+ 2 verres de 2cl de whisky au choix

Desserts  		             6€00

PAVÉ DE SAUMON À L’IRLANDAISE					       	    16€50
Saumon, miel, vinaigre de cidre, whisky, thym, citron et crème fraîche

COTTAGE PIE								          15€00
Ecrasé de pommes de terre maison, viande hachée, carottes, oignons, tomates, crudités, 
coleslaw maison (20 minutes de cuisson)

CHICKEN PIE						                 	  	    16€50
Tourte de poulet en cassolette, oignons, champignons, lardons et crème fraîche 
(20 minutes de cuisson)

FISH PIE							                  		     16€50
Tourte de saumon en cassolette, crevettes, champignons,
crème fraîche et oignons (20 minutes de cuisson)

BŒUF À LA GUINNESS						         	    16€00
IRISH STEW								           17€00
Cassolette d’agneau à l’Irlandaise

FISH & CHIPS						        		     17€00
Beignet de cabillaud à la bière accompagné de frites et coleslaw maison 

MOULES À L’IRLANDAISE						                      14€50
Cassolette de moules, Guinness, laurier, aneth, oignons, carottes, céleri et crème fraîche

BAVETTE MARINÉE AU WHISKY						         18€50
Bavette d’aloyau (~170g), whisky, oignons, persil et crème fraîche

ENTRECTÔTE MARINÉE AU WHISKY					       	    21€50
Entrecôte (~250g), whisky, oignons, persil et crème fraîche

SPÉCIALITES IRLANDAISEs – FRITES MAISON

New

New

New

à partager
PLANCHE APÉRO		               (pour 2/3 personnes) 13€00        (pour 5/6 personnes) 25€00
Saucisson, pâté en croûte, jambon cru et rillettes de poulet au curry maison

MAXI APÉRO         				                      (pour 5/6 personnes) 34€00 
Saucisson, pâté en croûte, jambon cru, rillettes de poulet au curry maison, 
fromages affinés et beignets d’oignons maison

GARLIC BREAD				      		     		           5€00
Pain grillé avec beurre à l’ail maison et emmental | supplément jambon cru 1,00€ 

FRITES FRAÎCHES MAISON 					      petite 3€50        grande 5€50
FRITES FRAÎCHES MAISON CHEDDAR   			     petite 4€00        grande 6€00
FRITES FRAÎCHES MAISON CHEDDAR BACON     		    petite 5€00        grande 6€50
ASSIETTE DE SAUMON FUMÉ						               7€50
PLANCHE DE FROMAGE							               15€00
BEIGNETS D’OIGNONS MAISON           					              5€50
nuggets de poulet 				               6 pièces 5€50        12 pièces 10€00
Rillettes de poulet au curry maison (~200g)	   			             6€00
poulet, oignons, mayonnaise, curry

Rillettes de chorizo maison (~200g)		    			             7€00
Chorizo, oignons, crème, fromage frais

Rillettes de Thon maison (~200g)		    			             5€00
Thon, oignons, mayonnaise, vinaigre balsamique
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